Ansulex
brandslacksystem

Effektivt brandskydd for alla typer av storkok

> Varldens mest anvanda slacksystem for restaurangkok
> Bade automatisk och manuell utlésning
> Fungerar oberoende av vatten- och stromférsorjning

> Enkel sanering efter brand

Effektivt skydd

Ansulex ar ett fast slacksystem speciellt utvecklat for att klara
brander i kok, fran minsta grillkiosk till storsta restaurangkok.
Anlaggningen har saval automatisk som manuell utlésning och
fungerar oberoende av vatten och stromférsoérjning. Ansulex
slackmedel kvaver snabbt branden och bildar ett tatt skumla-
ger som forhindrar aterantandning. Slackvatskan ar ofarlig for
personal och enkel att tvatta bort efter brand.

Utforande

Ansulex-anlaggningen bestar av fyra huvuddelar;

> Centralenhet med slackmedelsbehallare och
utlésningsmekanism inbyggd i ett rostfritt skap

> Rorsystem med spraymunstycken
> Detekteringssystem med smaltlankar och vajer

> Manuellt utlésningssystem med draghandtag

Systemet ar utformat fér att passaimodern restaurangmiljé.
Utrustningen tar liten plats och kan normalt placeras under
eller t o m éver innertak fér att spara golv och bankutrymme.

Godkannanden

Ansulex-systemet utveckladesibdrjan av 1980-talet och ar
idag varldens mest anvanda slacksystem for restaurangkok.
Det ar godkant enligt den amerikanska NFPA-standarden,
tyska VDS och Germanischer Lloyd samt U.S. Coast Guard
och Det Norske Veritas for anvandning pa fartyg. | Sverige ar
Ansulex godkant av brandmyndigheter, forsakringsbolag och
Sjofartsverket.

Produktblad Ansulex

Munstycken placeras 6ver koksutrustning, i filter och franluftskanal.
Fléde och sprutbild dimensioneras utifran de skyddade objekten

Ansulex spraymunstycken ar forsedda med filter och skyddshuv som
forhindrar att de sattsigen av torkat fett och andra smutspartiklar
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Produktblad Ansulex

Ansulex - specialvatska for fettbrander

Ansulex ar en kaliumbaserad saltlésning framtagen fér brand i
fetter. Vatskan slacker pa foljande satt:

Vattnet i vatskan forangas och kyler darmed fett och platytor.
Vid férangningen bildar vatskan ett skumliknande tacke 6ver
fettet. Branden slocknar snabbt och skumtécket hindrar ater-
antandning.

Vid brand Anlaggningen kan utlésas manuellt med draghandtag eller via
1. Enbrand utléser snabbt smaltlanken i narmaste detektor 2?;?:;::if::g;ﬁi?j;:?::{nﬁzd smaltiankar ochvajer
2. Detektorvajrarna aktiverar kvavgaspatronen sa att

behallaren trycksétts. Avstangningar for gas och el sattsi

funktion. Daremot stangs inte flaktar i ventilationssytemet

av. Flaktarna hjélper till att dra upp slackmedel i franlufts-

kanalen och hindra brandspridning

3. Slackvatskan sprayar 6ver kbksapparater, i filter och
franluftskanaler.
Trycket i slackmedelsbehallaren halls konstant pa 7 bar
under tdmningen vilket ger ratt sprutmonster och flode i
samtliga spraymunstycken.

Enkel rengdring - snabb omladdning

Eftersom slackvatskan skummar vid kontakt med det heta
fettet branner deninte fast. Rengoéring efter brand blir darfor
enkel. Det ar bara att torka av ytorna med varmt vatten och
vanligt tvattmedel.

Omladdningen gar snabbt och kan goras pa plats. Man fyller
pany slackvatska och byter gaspatron. Om anlaggningen har
automatutlosts byts smaltblecket i detektorn.

Lattplacerad slackmedelsbehallare

Slackmedelsbehallaren och utlésningsmekanismen ar mon-
teratiett rostfritt skap med héjd 600 mm och djup 200 mm.
Bredden &r 420 mm med en behallare och 660 mm med tva
behallare.

Montering

I leveransen av Ansulex brandslacksystem ingar montering
som utfors av certifierad personal.

Detta montage sker alltid efter att kokskapan &r monterad.
Eventuell elinstallation ska utféras av behorig elektriker.
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